ANTIPAST

Culaccia di Zibello e melone 13,00

Burratina fresca 10,00
alla caprese

o

Zuppetta di cozze 12,00
con crostoni

00

Tartare di manzo con tuorlo marinato 14,00
burrata, lemongrass, crumble di pane carasau

o000

Kalokytho keftedes (frittelle di zucchine) 12,00
con salsa tzatziki

000

Cicchetti misti 12,00

00000

PRIM

Gnocchetti di patate fatti in casa alla curcuma 16,00
con vongole, zucchine, pomodori e basilico

L o) o Jols’

Ravioli di burrata 13,00
con crema di piselli alla menta

00

Spaghetti al pomodoro e basilico 11,00
Linguine tiepide 16,00

mantecate al pesto di pistacchi e gamberi

000

Gazpacho 10,00
con verdure fresche

o




SHGOND

Piovra alla milanese 17,00
su salsa wasabi

OO0

Vitello tonnato 16,00
e00
Gamberi in pasta kataifi 18,00

con salsa salanakis

0C00

Cotoletta di pollo al panko 18,00
con patate in tripla cottura

©0

Insalata alla greca 11,00
con misticanza, pomodorini, cetrioli, olive taggiasche, feta

o
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DESSERT

Macedonia di frutta fresca 5,00

Coppa gelato* 5,00

Dolce del giorno*

o

Coperto 2,00

*Alcuni piatti potrebbero contenere ingredienti surgelati o congelati
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SIARTER

Culaccia di Zibello ham and melon 13,00

Fresh Burrata 10,00
caprese style

o

Mussel soup 12,00
with bread croutons

00

Beef tartare with marinated yolk 14,00
burrata, lemongrass, carasau bread crumble

o000

Kalokytho keftedes (courgette fritters) 12,00
with tzatziki sauce

000

Mixed cicchetti 12,00

00000

HRST COURSE

Homemade potato gnocchi with turmeric 16,00
with clams, courgettes, tomatoes and basil

L o) o Jols’

Burrata Ravioli 13,00
with peas and mint cream

00

Spaghetti with tomato sauce and basil 11,00
Linguine mantecate 16,00

with pistachio pesto and prawns
000

Gazpacho 10,00
with fresh vegetables




SEGOND GOURSE

Octopus Milanese style 17,00
on wasabi sauce

OO0

Veal with tuna sauce 16,00
S00O
Prawns in kataifi dough 18,00

with salanakis sauce

0C00

Panko chicken cutlet 18,00
with triple-cooked potatoes

©0

Greek salad 11,00
with mixed greens, cherry tomatoes, cucumbers,
Taggiasca olives, feta cheese

0
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DESSERT

Fresh fruit salad 5,00

Ice cream cup* 5,00

o

Dessert of the day*

o

Cover 2,00

*Some dishes may contain frozen or deep-frozen ingredients
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